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Fixmek olarak; unlu mamuller üretiminde sektörün öncü, güvenilir ve saygın bir kuruluşu olmak 
amacıyla; TS EN ISO 9001:2015, TS EN ISO 22000:2018 ve TS OIC/SMIIC-1:2019 standartlarını esas 
alan Entegre Yönetim Sistemimizi sürekli geliştirmeyi ve sürdürmeyi taahhüt ederiz.  

 

Entegre Politikamız 
• Üretimimizin her aşamasında gıda güvenliği, helal gıda, ulusal ve uluslararası yasal mevzuat 

şartlarına eksiksiz uymayı, 
• Ham madde tedarikinden son sevkiyat anına kadar tüm süreçleri İslam hukuku kurallarına ve TS 

OIC/SMIIC-1:2019 standardına uygun olarak yönetmeyi, 
• TS EN ISO 22000:2018 standardı kapsamında üretim süreçlerimizdeki fiziksel, kimyasal, 

biyolojik ve alerjen riskleri önceden belirleyerek proaktif ve etkin bir şekilde kontrol etmeyi,  
• TS EN ISO 9001:2015 standardı ilkeleri doğrultusunda müşteri odaklı bir yönetim anlayışı 

benimsemeyi, tüketicilerimizin güvenli, hijyenik, kaliteli ve helal gıda beklentilerini en üst düzeyde 
karşılamayı, 

• Teknolojik yenilikleri yakından takip ederek, kalite, gıda güvenliği ve helal yönetim 
sistemlerimizin performansını sürekli iyileştirmeyi, 

• Başta tedarikçilerimiz, müşterilerimiz ve resmi kurumlar olmak üzere tüm paydaşlarımızla gıda 
güvenliği ve helal ürün zinciri odağında şeffaf, hızlı ve etkin bir iletişim ağı kurmayı,  

• Üretim ve depolama alanlarımızda en üst seviyede sanitasyon, iyi üretim uygulamaları ve 
personel hijyeni standartlarını korumayı politika ediniriz.  
 
 
Üst Yönetim Taahhüdümüz 
 
Fixmek olarak, unlu mamuller üretim faaliyetlerimizde; 

• Sistem Şartlarının Sağlanması: TS EN ISO 9001:2015, TS EN ISO 22000:2018 ve TS 
OIC/SMIIC 1:2019 standartlarının gerekliliklerini eksiksiz yerine getirmeyi ve kurumsal hedeflerle 
desteklemeyi, 

• Gıda güvenliği, toplam kalite ve helal ürün bilincini tüm organizasyona yaymak amacıyla 
personelin yetkinliklerini artıracak sürekli eğitimleri düzenlemeyi,  

• Helal bütünlüğü bozma riski taşıyan, kaynağı belirsiz veya şüpheli hiçbir ham maddeyi, katkı 
maddesini ya da işleme yardımcısını tesise kabul etmemeyi,  

• Sistemlerin verimli işleyişi, kontrolü ve sürekli iyileştirilmesi için ihtiyaç duyulan tüm maddi, 
teknik ve insan gücü kaynaklarını eksiksiz sağlamayı,  

• Gıda savunmasını tehdit edecek sabotaj risklerine ve helal güvence zincirini tehlikeye atacak her 
türlü iç/dış olumsuz duruma karşı en sıkı önlemleri almayı,  

• Bu politika ve hedeflerin tüm çalışanlarımız tarafından net bir şekilde anlaşılmasını, 
uygulanmasını, şirket kültürü haline getirilmesini gözetmeyi ve desteklemeyi,  
 
Kabul, Beyan ve Taahhüt Ederiz 
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